
レッスンプロデュース：Sylph JAPAN

ここに来れば
ワクワクが見つかる♪

レッスンのご予約は、予約フォームまたは店頭・メールにて承ります。
（メール：4/17まで→ ariake@maru-katsu.co.jp 、4/18以降→ fukuoka@maru-katsu.co.jp にてご予約可）

～福岡店：５月レッスンスケジュール～

※画像はイメージです 当日のレッスンと異なる場合があります
※お申込み時は「氏名」「当日連絡の取れる電話番号」「住所」「メールアドレス」「希望レッスン」をお知らせください。
※お支払いは当日店頭にてお願いいたします。（お支払いは「現金のみ」となります）
※ご予約キャンセルは４日前まで、以降は全額キャンセル料として頂戴いたします。

「ありがとう」を贈るアイシングクッキーレッスン♪

頑張るお母さんに「ありがとう」の気持ちを贈りませんか？

アイシングクッキーを作った後はステキなマグカップと一緒にラッピング♪

世界に1つだけのスペシャルなプレゼントを一緒に作りましょう！

講師：アイシングクッキー講師　末田千早

※当日選べるマグカップ＆制作したアイシングクッキーをラッピングしてお持ち帰りいただけます。

※小学生以下のお子様もご参加いただけますが、保護者様の見守りをお願いいたします。

日頃の感謝を込めて♪世界に一つだけのプレゼント作戦（フラワーアレンジメント）

大好きなお母さんに心のこもった手作りのプレゼントはいかがですか。とうしょう窯の器を花器にみたてたフラワー

アレンジレッスン。お子様から大人の方まで、日頃頑張る自分へのごほうびとしてもお勧めです。

※アーティフィシャルフラワー（高品質な造花）を使ったレッスンです。

講師：フラワーコーディネーター　奥村ひとみ

※制作したフラワーアレンジをお持ち帰りいただけます。

※小学生以上のお子様から大人までご参加いただけます。

テーブルで点てるモダンスタイル茶道＆スイーツ　～皐月～

いつものテーブルで、お菓子とお茶をオシャレに楽しんでみませんか？プチケーキと和菓子の2種をご試食頂き、

テーブルで点てるモダンスタイル茶道をカジュアルにレクチャー致します。自宅で再現して頂けるお菓子の簡単なレ

シピ付き♪初心者さん向けのレッスンです。 　※5/5は小学生以上の親子レッスン、5/28は大人対象レッスン

講師：Modern style 茶道 ＆ sweets講師　俵美恵

※ご自身でお茶を点てていただき、季節のお菓子（和・洋）と一緒にお召し上がりいただけます。

※5月は『レモン』をテーマ素材にお菓子をご用意します。スイーツレシピのお持ち帰りあり。

家事効率アップ♪キッチンからはじめる整理収納

毎日使うキッチンが整っていると家事効率が格段に上がることご存知ですか？

ほんの数秒、数分当たり前にやっている無駄な動きが無くなれば、自分時間が手に入ります。

片付けが苦手な方でも実践できるコツをお伝えします。まずはキッチンから整えましょう！

講師：美身術家 / 整理収納アドバイザー　田中綾子

・プロによる 整理収納かんたんレベルチェック、キッチン片付けワークの実施あり。

簡単フルーツカットと時短デザート

身近なフルーツにほんのひと手間加えるだけで、いつものフルーツが特別なおもてなしの一皿に。

フルーツカッティングのデモンストレーションをご覧いただきながら、カッティングのコツや盛り付けのコツを

ご紹介します。簡単デザートと一緒に、楽しい試食タイムをご一緒しましょう♪

講師：フルーツ＆エディブルフラワー食卓演出　徳永陽子

※フルーツカッティングはデモンストレーションでお楽しみいただけます。　※初心者歓迎。

※カットしたフルーツ、パンナコッタをご試食いただけます。

パンでお洒落なおもてなし♪

食パンと身近な材料を使って、おもてなし料理を作りませんか？前菜2種、メイン、デザートまで、簡単で気軽に作

れるレシピと盛り付けのポイント、料理に合わせるパンの選び方をお伝えします。

【メニュー】カナッペ、パンキッシュ、オリエンタルチキンのオープンサンド、フルーツのオープンサンド

講師：生活空間コーディネーター　早川恵美

※デモンストレーションあり。オープンサンドの組み立ては実際に皆様に実践していただきます。

※レシピのお持ち帰り有。　　※ご試食いただけます。（レッスンで紹介するフード）

おもてなしにピッタリ！出汁いなり寿司を作りましょう

大人も子供も大好きなお出汁の効いたいなり寿司を、デモンストレーション形式でレッスン致します。

その他Nao'sStyleで大人気のサラダメニューと季節のデザートもお楽しみください。

【メニュー】出汁いなり、豚しゃぶサラダ、季節のデザート

講師：生活空間コーディネーター / 料理家　大井直子

※レシピ・レジュメのお持ち帰り有。

※ご試食いただけます。（レッスンで紹介するフード）
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予約フォーム

16,500円(税込)以上のお買い物で

20％OFF

受講者限定！

セール品・一部商品を除く
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