
レッスンプロデュース：Sylph JAPANご予約はcobono店頭、またはメール( cobono.2@maru-katsu.co.jp ) で承ります。

※ご予約キャンセルは1/14（金）まで（プティブーケ作りは1/11（火）まで）。以降は全額キャンセル料として頂戴いたします。
※画像はイメージです。当日のレッスン・フォトブースと異なる場合があります。

10:10～11:00 11:30～13:00 13:30～14:30 15:00～16:00 10:30～15:30 ※

スティックバルーンで

記念日に彩りを！

季節のお花を束ねましょう♪

ラセゾンブーケ

冬を楽しむキャンドルを使った

テーブルコーディネートレッスン

自分だけのオリジナルフィンガー

フードを作ろう！

プロが作り上げた空間で

素敵な写真を撮ろう

ベビーシャワープランナー

早川智紗子

フローリスト

福岡めぐみ

ディスプレイコーディネーター

高橋幸江

フィンガーフードプロフェッショナル

波多野利恵

フォトグラファー

増田真由子

オシャレで可愛いクリアバルーン

を自分で作ってみませんか？

フェザーの入ったバルーンを膨ら

ませて、メッセージ3種類

(Hello/Congratulations/Happy

Birthday)の中からお好きなシール

を貼り、オリジナルのバルーンを

作っていただけます。

ラセゾン＝フランス語で「季節」

を意味します。フラワーサロンの

講師が教える、冬〜春への移り変

わりを楽しむ季節のお花を使った

プティブーケ。まずは基本の束ね

方で、お花を可愛く束ねてみま

しょう。お花をもっと身近に感じ

て楽しむコツをご提案します。

※花材準備の関係で、事前のお振

込みをお願いいたします。

※最少催行人数：３名〜

キャンドルの光で癒される冬の

テーブルコーディネート。

いつもの食卓を楽しく彩るディス

プレイのコツなどをお伝えしなが

ら、身近にあるボトルやペーパー

を使ったキャンドルアレンジ作り

のワークショップも楽しんでいた

だけます。実際にテーブルをコー

ディネートしながら、ご自宅です

ぐに真似できるアイデアをお伝え

します。

実は一番知りたかった！調理いら

ずで出来る簡単フィンガーフー

ド！エディブルフラワーやハーブ

の飾り方、彩り野菜の盛り付け方

法等をレクチャーしながら、３品

を実際に盛り付けていただきま

す。初心者の方大歓迎！

【MENU】苺と生ハムのオードブ

ル、シェーブルシーズのアペタイ

ザー、ブーケサラダ

※ご試食はできません。

素敵なフォトブースで思い出に残

る写真を撮りませんか？

A)10:30～11:30  B)11:30～12:30

C)13:30～14:30  D)14:30～15:30

上記の時間枠内で10分間撮影、後

日レタッチした画像データ15枚を

お渡しします。

小学生以下のご家族の方は一緒に

撮影していただけます。お友達と

撮影の場合は人数分お申込みくだ

さい。

Winter Table
撮影＆１Dayレッスン

1/18

松坂屋名古屋 南館２階

co-bo-no横イベントスペース

◆ 15:00～16:00
フィンガーフード

レッスン
波多野利恵

◆ 11:30～13:00
プティブーケ作り

福岡めぐみ

◆ 10:10～11:00
バルーン作り
早川智紗子

◆ 13:30～14:30
テーブルコーディ
ネートレッスン
高橋幸江

◆ 10:30～15:30
フォト撮影
増田真由子

ALL ￥4,000

受講者には
cobonoで使用できる
５％OFFチケットを

プレゼント

co-bo-noの器で楽しむ♪

(火)

最少催行人数：３名

mailto:cobono.2@maru-katsu.co.jp

